
PASTA & RISOPASTA & RISO

Rigatoni, mandonguilles & tòfona	 19

Gnocchi “burro e salvia” (v) 	  16

Parmigiana (v)	 16

Bigoli in salsa (pasta fresca amb anxoves & ceba dolça)	 18

Agnolotti de baccalà mantecato, bottarga & all negre       20

Cavatelli amb guanciale & pesto de pistacchio	 21

Spaghetti nero di seppia	 22

Linguine amb rap & escamarlans	 24

Risotto d’ossobuco & safrà                                                       25

Risotto de pop                                                           	  24   

DOLCIDOLCI

Tiramisù	 7,5

Cheesecake de gorgonzola (2 pax)                                               12

Gelati                                                                                                   6

Pastís calent de xocolata amb gelat d’avellana      	 8,5

Cannolo Siciliano amb pistacchio 

& xocolata calenta (2 pax)    	  12

Pastís de préssec, mascarpone & gelat de vainilla	 8

Affogato al caffè/corretto                                                             6/8

Trufes Bronzo	 6

Copa moscato passito                                                     8

Negroni o Negroni Sbagliato	 8

Bellini 	 7

Spritz venecià	 8   

Bronzo Spritz	 8

SPUNTINISPUNTINI

Olives dolces sicilianes (v)		 4

Stracciatella & pesto (v)	  14

Sardines en saor	  12

Seitons amb amaro & llima                                  	 10

Anxoves 00, mantega & llimona 		

	(servides amb massa de pizza )	 18

Crudo de llobarro, cogombre, poma & fonoll	 16	

Vitello tonnato 	 16

Fritto misto: Calamari & zucchine 	  17

Mandonguilles venecianes	 12

Patates Bronzo (v)                                                          6,5

Crocchette de mortadella amb crema de gorgonzola	  12

Baccalà mantecato	 16

Truita Carbonara                                                 	    15

AMANIDESAMANIDES

Mozzarella de búfala, tomàquet daterino, 

olives taggiasche i tàperes fregides (v)	  11

Espinacs, gorgonzola, poma, nous 

& vinagreta de fruits vermells (v)	 10

Panzanella: Tomàquet, ceba tendra & pa torrat (V)	 10

PIZZETTEPIZZETTE

Margherita (v)                                                                     9

Salame piccante, gorgonzola, ceba morada, romaní   	 13

Burrata, speck, pesto, ruca	   13

Formatge de cabra, olivada, tomàquet daterino, ruca (v)	 12,5

Porchetta, scamorza, mostassa, ceba morada        	 13

Sobrassada “Cal Rovira”, nous, mel, ceba confitada	    13

Tòfona, taleggio, rovell d’ou (v)	 13,5

Stracciatella, pistacchio, mortadella                             13,5

Calzone: prosciutto arrosto, fontina, bolets Portobello	 13,5

Consulta la nostra pizzetta de la setmana

SALUMI & FORMAGGISALUMI & FORMAGGI

ROBIOLA                                      7,5 

GORGONZOLA                           6,5

PECORINO RISERVA 

FONDATORE     	 8

FIORE SARDO                                7

PARMIGIANO                              7,5

MORTADELLA                     	6

FINOCCHIONA                   	 7

COPPA                                  	 7

PANCETTA

ARROTOLATA                      	6

PROSCIUTTO ARROSTO     7

3 per 18

“Platillos” per compartir, vins italians, Prosecco & Spritz 

Segueix-nos a

@bronzobcn@bronzobcn

www.bronzo.es
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FOCACCIA ARTESANA                                           	    5FOCACCIA ARTESANA                                           	    5

*Informació sobre al·lèrgens disponible *Treballem a una cuina amb gluten. Tots els nostres plats poden tenir traces.

Steak tartare d’en Harry Steak tartare d’en Harry 

(servit amb massa de pizza & patates fregides)	 24 (servit amb massa de pizza & patates fregides)	 24 

Tagliata amb rúcula & parmesàTagliata amb rúcula & parmesà

acompanyada de patata rústica	 29 acompanyada de patata rústica	 29 


