
BRONZO es un bacaro. Una taberna veneciana 

donde compartir platillos, una copa de Prosecco o 

vino italiano & spritz, mucho spritz… Cocinamos 

con amore, platillos que te harán viajar a las tierras 

del norte de Italia, con sus productos y recetas

tradicionales.

Alrededor del horno de piedra, gira una carta dife-

rente, donde el producto es el protagonista; Sardinas 

en saor, albóndigas venecianas, “pizzette”, pastas al 

horno…

 Buon appetito !

VENECIA, BACARO, BRONZO



Nuestro primer restaurante. Ubicado en una antigua 

bodega en el corazón del Eixample, ofrece platos de 

temporada, “pizzette” al horno de piedra y pastas fres-

cas hechas en casa. Además, dispone de una bonita 

terraza & una zona de bar para hacer el aperitivo, un 

spritz o tomar una copa de vino italiano.

Disponemos de un espacio privado con capacidad 

hasta 12 personas.

En caso de grupos mayores, por favor mándanos un 

mail a: ciao@bronzo.es

Carrer Còrsega, 307, Barcelona.



Al lado del Mercat del Born, en una antigua tienda de 

salazones, ofrece su carta de producto de temporada, 

con platillos tradicionales de las tabernas venecianas, 

“pizzette” al horno de piedra y pasta fresca. También 

puedes tomar un spritz o una copa de vino italiano en 

nuestra zona de bar, o probar una gran variedad de 

quesos y embutidos.

Disponemos de espacio para hasta 30 personas en 

nuestro comedor.

En caso de grupos mayores, por favor mándanos un 

mail a: ciao@bronzo.es

Carrer del Rec, 60, Barcelona.



La gastronomía de Bronzo ha sido ideada para compar-

tir, basada en las auténticas recetas de las abuelas 

italianas. Como ellas, solo utilizamos productos fres-

cos de temporada, de pequeños productores, tanto 

locales como de diferentes regiones italianas, que trae-

mos semanalmente.

Nuestros platos se inspiran en la gastronomía tradicio-

nal del norte de Italia, donde el producto es el protago-

nista, y las elaboraciones son solo las justas para real-

zar sus cualidades.

En nuestros menús destacan los “Spuntini”, pequeños 

platillos típicos de las tabernas venecianas, pastas 

hechas en casa y pizzette al horno de piedra.



MENÚ BACARO

Olivas dulces sicilianas

Mortadella de Bologna con almendras tostadas

Stracciatella & pesto

Patatas Bronzo

Crocchette Caesar

Albóndigas venecianas

Pizzetta para compartir

(máximo 2 opciones diferentes)

P I A T T I  P A R A  C O M P A R T I R

37€

P R E C I O  P O R  P E R S O N A

Pastel caliente de chocolate con helado de avellana

D O L C E  P A R A  C O M P A R T I R

Pinot Grigio BIO, Campagnola, VENETO 

Montepulciano Villa Adami, ABRUZZO

Agua mineral

Cafés e infusiones

Focaccia artesana

B E V A N D E

Nuestros precios son con IVA incluido.

El precio incluye ½ botella de vino por persona.

El menú no incluye copas, u otras bebidas de la carta.



MENÚ SPUNTINI

Olivas dulces sicilianas

Surtido de embutidos de nuestra Salumeria

Stracciatella & pesto

Vitello tonnato

Tortilla Carbonara

P I A T T I  P A R A  C O M P A R T I R

43€

P R E C I O  P O R  P E R S O N A

Tiramisú

D O L C E  P A R A  C O M P A R T I R

Pinot Grigio BIO, Campagnola, VENETO 

Montepulciano Villa Adami, ABRUZZO

Agua mineral

Cafés e infusiones

Focaccia artesana

B E V A N D E

Nuestros precios son con IVA incluido.

El precio incluye ½ botella de vino por persona.

El menú no incluye copas, u otras bebidas de la carta.

Rigatoni, albóndigas & trufa

P R I M O  P A R A  C O M P A R T I R



MENÚ FONDATORE

Olivas dulces sicilianas

Surtido de embutidos de nuestra Salumeria

Steak tartare de Harry

Tomino con Speck (queso al Horno)

Pizzetta para compartir

(máximo 2 opciones diferentes)

P I A T T I  P A R A  C O M P A R T I R

46€

P R E C I O  P O R  P E R S O N A

Ravioli de ceps con mantequilla tostada & nueces

P R I M O  P A R A  C O M P A R T I R

Pinot Grigio BIO, Campagnola, VENETO 

Montepulciano Villa Adami, ABRUZZO 

Agua mineral

Cafés e infusiones

Focaccia artesana

B E V A N D E

Nuestros precios son con IVA incluido.

El precio incluye ½ botella de vino por persona.

El menú no incluye copas, u otras bebidas de la carta.

Tiramisù

D O L C E  P A R A  C O M P A R T I R



MENÚ FESTIVAL

BRONZO

Olivas dulces sicilianas

Surtido de pescados venecianos

(Baccalà mantecato, Sardina en saor, Boquerón con amaro, Anchoa 00 con mantequilla & limón)

Vitello tonnato

Tortilla Carbonara

P I A T T I  P A R A  C O M P A R T I R

51€

P R E C I O  P O R  P E R S O N A

Risotto de gamba roja

P R I M O  P A R A  C O M P A R T I R

Pinot Grigio BIO, Campagnola, VENETO 

Montepulciano Villa Adami, ABRUZZO

Agua mineral

Cafés e infusiones

Focaccia artesana

B E V A N D E

Nuestros precios son con IVA incluido.

El precio incluye ½ botella de vino por persona.

El menú no incluye copas, u otras bebidas de la carta.

Cheesecake de gorgonzola

Trufas Bronzo

D O L C E  P A R A  C O M P A R T I R

Tagliata con rúcula & parmesano

Acompañada de patata rústica

S E C O N D O  P A R A  C O M P A R T I R







Rogamos máxima puntualidad. Los horarios de reserva 

se ajustan para facilitar el servicio de la sala y cocina y 

así poder ofrecer una mejor atención.

En caso de alergias, intolerancias alimentarias o dietas 

especiales, es importante comunicarlo al formalizar la 

reserva. Disponemos de opciones vegetarianas y sin 

gluten.

Será solicitado el 30% del valor total del servicio, en el 

momento de la confirmación del mismo.

El número final de asistentes deberá ser confirmado, 

como máximo 24 horas antes del evento. Pasado este 

tiempo, toda cancelación o reducción, será cobrada al 

100% de su importe.


