
Amici, ha arribat aquell moment de l’any i comen-

cem a estar emocionats…

No podem esperar que arribi l’hora de celebrar el 

Natale amb tu, els teus amics, la famiglia & els com-

panys de lavoro.

Per tot això hem creat 3 menús súper-especials pen-

sats per compartir, amb els millors ingredients de 

temporada com sempre, però afegint un toc nada-

lenc especial… Bolets, tòfona..molta tòfona, Prosec-

co, dolços típics Nadalencs… No ens falta de res. 

Vine a celebrar amb nosaltres un Nadaal diferent y 

submergeix-te en un món de plaer 100% italiano.

¡Buon Natale!

NATALE ALL’ITALIANA

VENECIA, BACARO, BRONZO



El nostre primer restaurant. Ubicat en una antiga 

bodega al cor de l’Eixample, ofereix plats de tempora-

da, “pizzette” al forn de pedra i pastes fresques fetes a 

casa. A més, disposa d’una preciosa terrassa & una 

zona de bar per fer un aperitivo, un spritz o prendre 

una copa de vi italià.

Disposem d’un espai privat amb capacitat fins a 12 

persones.

En cas de grups més grans, si us plau passa’ns un mail 

a: ciao@bronzo.es

Carrer Còrsega, 307, Barcelona.



Al costat del Mercat del Born, en una antiga botiga de 

salaons, ofereix la seva carta de productes de tempora-

da, amb platillos tradicionals de les Tavernes venecia-

nes, “pizzette”al forn de pedra i pasta fresca.

També podràs prendre un spritz o una copa de vi italià 

a la zona del bar o probar una gran quantitat de 

formatges i embotits de la Salumeria.

Disposem de capacitat fins a 30 persones al nostre 

menjador.

En cas de grups més grans, si us plau passa’ns un mail 

a: ciao@bronzo.es

Carrer del Rec, 60, Barcelona.



La gastronomia de Bronzo ha  estat ideada per compar-

tir, basada en les autèntiques receptes de las àvies 

italianes. Como elles, només utilitzem productes fres-

cos de temporada, de petits productors, tant locals com 

de diferents regions italianes, que portem setmanal-

ment cap aquí.

Els nostres plats s’inspiren en la gastronomia tradicio-

nal del nord d’Itàlia, on el producte és el protagonista i 

les elaboracions són només les juestes per realçar les 

seves qualitats.

En els nostres menús destaque els “Spuntini”, petits 

platillos típics de les tavernes venecianes, pastes fetes 

a casa i pizzette al forn de llenya.



MENÚ BACARO

Olives dolces sicilianes

Stracciatella, tòfona & nous

Patates Bronzo

Crocchette Caesar

Tomino amb Speck (formatge al forn)

Mandonguilles venecianes

Pizzetta: Bolets, patata rostida, scamorza affumicata

P E R  C O M P A R T I R

* N A T A L E *

44€

P R E U  P E R  P E R S O N A

Pandoro amb gelat d’avellana & xocolata calenta

Copa de Prosecco

P O S T R E S

Pinot Grigio BIO, Campagnola, VENETO 

Montepulciano Terre Sabelli, ABRUZZO 

Agua mineral

Cafés & trufes de xocolata

Focaccia artesana

B E G U D E S

Els nostres preus són amb IVA inclòs.

S’inclourà ½ ampolla de vi per persona.

El preu no inclou altres vins o begudes de la carta.



MENU SPUNTINI

* N A T A L E *

Olives dolces sicilianes

Robiola & Mortadella

Steak tartare d’en Harry

Baccalà mantecato

Fritto misto: Calamari & zucchine

P E R  C O M P A R T I R

50€

P R E U  P E R  P E R S O N A

Pandoro amb gelat d’avellana & xocolata calenta

Copa de Prosecco

P O S T R E S

Pinot Grigio BIO, Campagnola, VENETO 

Montepulciano Terre Sabelli, ABRUZZO 

Agua mineral

Cafés & trufes de xocolata

Focaccia artesana

B E G U D E S

Els nostres preus són amb IVA inclòs.

S’inclourà ½ ampolla de vi per persona.

El preu no inclou altres vins o begudes de la carta.

Gnocchi ‘burro e tartufo’

P L A T  P R I N C I P A L



Olives dolces sicilianes

Robiola & Mortadella 

Anxoves 00, mantega & llimona

Vitello tonnato

Fritto misto: Calamari & zucchine

Pizzetta: Bolets, patata rostida, scamorza affumicata

P E R  C O M P A R T I R

59€

P R E U  P E R  P E R S O N A

Ravioli XL de ceps & tòfona

P L A T  P R I N C I P A L

Pinot Grigio BIO, Campagnola, VENETO 

Montepulciano Terre Sabelli, ABRUZZO 

Agua mineral

Cafés & trufes de xocolata

Focaccia artesana

B E G U D E S

Els nostres preus són amb IVA inclòs.

S’inclourà ½ ampolla de vi per persona.

El preu no inclou altres vins o begudes de la carta.

Pandoro amb gelat d’avellana & xocolata calenta

Copa de Prosecco

P O S T R E S

MENU BRONZO

* N A T A L E *







Preguem la màxima puntualitat. Els horaris de reserva 

s’ajusten per facilitar el servei de sala i cuina i així poder 

oferir una millor atenció.

En cas d’al·lèrgies, intoleràncies alimentaries o dietes 

especials, es important comunicar-ho al formalitzar la 

reserva. Disposem d’opcions vegetarianes i sense 

gluten.

Serà sol·licitat el 30% del valor total del servei en el 

moment de la confirmació d’aquest.

El número final d’assistents s’haurà de confirmar, com 

a màxim 24 hores abans de l’esdeveniment. Passat 

aquest temps, tota cancel·lació o reducció, serà cobrada 

al 100% del seu import.

CONDICIONS 

DE LA RESERVA


