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VENECIA, BACARO, BRONZO

NATALE ALL'TTALIANA

Amici, ha llegado ese momento del afio y empeza-
mos a estar emocionados...
No podemos esperar que llegue la hora de celebrar
Natale contigo, tus amigos, famiglia & compareros
de lavoro.

Para ello hemos creado 3 menus super-especiales
pensados para compartir, con los mejores ingre-
dientes de temporada como siempre, pero anadien-
do un toque naviderio especial... Setas, trufa..mucha
trufa, Prosecco, dulces tipicos Navidenos... No nos
falta de nada. Ven a celebrar con nosotros una Navi-
dad diferente y sumergete en un mundo de placer
100% italiano.

| Buon Natale !
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EIXAMPLE

Nuestro primer restaurante. Ubicado en una antigua

bodega en el corazéon del Eixample, ofrece platos de

temporada, “pizzette” al horno de piedra y pastas fres-

cas hechas en casa. Ademas, dispone de una bonita

terraza & una zona de bar para hacer el aperitivo, un
spritz o tomar una copa de vino italiano.

Disponemos de un espacio privado con capacidad
hasta 12 personas.

En caso de grupos mayores, por favor mandanos un
mail a: ciao@bronzo.es

Carrer Corsega, 307, Barcelona.
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Al lado del Mercat del Born, en una antigua tienda de
salazones, ofrece su carta de producto de temporada,
con platillos tradicionales de las tabernas venecianas, . Yoo .:_."'ﬁ
“pizzette” al horno de piedra y pasta fresca. También ! L. GIORND'

puedes tomar un spritz o una copa de vino italiano en
nuestra zona de bar, o probar una gran variedad de
quesos y embutidos de la Salumeria.

Disponemos de espacio para hasta 30 personas en
nuestro comedor.

En caso de grupos mayores, por favor mandanos un
mail a: ciao@bronzo.es

Carrer del Rec, 60, Barcelona.







MENU BACARO

*NATALE *

PARA COMPARTIR

Olivas dulces sicilianas

Stracciatella, trufa & nueces

Patatas Bronzo

Crocchette Caesar

Tomino con Speck (queso al horno)

Albondigas venecianas

Pizzetta: Setas, patata asada, scamorza affumicata

POSTRE

Pandoro con helado de avellana & chocolate caliente
Copa de Prosecco

BODEGA

Pinot Grigio BIO, Campagnola, VENETO
Montepulciano Terre Sabelli, ABRUZZO
Agua mineral

Cafés & trufas de chocolate

Focaccia artesana

PRECIO POR PERSONA

44€
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Nuestros precios son con IVA incluido.
El precio incluye ¥2 botella de vino por persona.
El ment no incluye copas, u otras bebidas de la carta.




MENU SPUNTINI

*NATALE *

PARA COMPARTIR

Olivas dulces sicilianas
Robiola & Mortadella
Steak tartare de Harry
Baccala mantecato

Fritto misto: Calamari & zucchine

PLATO PRINCIPAL

Gnocchi ‘burro e tartufo’

POSTRE

Pandoro con helado de avellana & chocolate caliente
Copa de Prosecco

BODEGA

Pinot Grigio BIO, Campagnola, VENETO
Montepulciano Terre Sabelli, ABRUZZO
Agua mineral

Cafés & trufas de chocolate

Focaccia artesana

PRECIO POR PERSONA

S0€
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Nuestros precios son con IVA incluido.
El precio incluye ¥2 botella de vino por persona.
El ment no incluye copas, u otras bebidas de la carta.




& MENU BRONZO ~

*NATALE*

PARA COMPARTIR

Olivas dulces sicilianas

Robiola & Mortadella

Anchoas 00, mantequilla & limoén
Vitello tonnato

Fritto misto: Calamari & zucchine

Pizzetta: Setas, patata asada, scamorza affumicata

PLATO PRINCIPAL

Ravioli XL de ceps & trufa

POSTRE

Pandoro con helado de avellana & chocolate caliente
Copa de Prosecco

BEBIDA

Pinot Grigio BIO, Campagnola, VENETO
Montepulciano Terre Sabelli, ABRUZZO
Agua mineral

Cafés & trufas de chocolate

Focaccia artesana

S9€

Nuestros precios son con IVA incluido.
El precio incluye %2 botella de vino por persona.
El ment no incluye copas, u otras bebidas de la carta.
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CONDICIONES
DE LA RESERVA
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Rogamos maxima puntualidad. Los horarios de reserva
se ajustan para facilitar el servicio de la sala y cocina y
asi poder ofrecer una mejor atencion.

En caso de alergias, intolerancias alimentarias o dietas
especiales, es importante comunicarlo al formalizar la
reserva. Disponemos de opciones vegetarianas y sin
gluten.

Sera solicitado el 30% del valor total del servicio, en el
momento de la confirmacion del mismo.

El namero final de asistentes debera ser confirmado,
como maximo 24 horas antes del evento. Pasado este
tiempo, toda cancelacién o reduccion, sera cobrada al
100% de su importe.




